


Menú Ejecutivo Carlton

APERITIVO

Taco de cochinita pibil con cebolla encurtida y pico de gallo
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ENTRANTES

Tagliatelle de pasta fresca con boloñesa de solomillo y queso parmesano 
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Pisto de verduras con huevo frito y lascas de jamón
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SEGUNDOS

Pata de pulpo con cremoso de boniato y aire de pimentón
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Roast beef de ternera con hongos y demi glase de vino
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POSTRES

Tarta de queso al horno con helado de polen
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Mousse de yogur griego con frutos rojos y crumble dulce
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Vino tinto Finca San Martín (Torre de Oña), D. O. Ca. Rioja
Vino blanco Nieva (Martúe), D. O. Rueda
Agua H2O Bilbao y café

43,00 € (10 % de IVA incluido)
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HOTEL CARLTON
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El men( incluye un plato de cada secci6n a elegir: primero, pescado, carne y postre.





