


Menú Ejecutivo Carlton

APERITIVO

Taco de cochinita pibil con cebolla morada encurtida
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ENTRANTES

Ensaladilla cremosa de langostinos
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Garbanzos estofados a fuego lento con carrillera melosa
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SEGUNDOS

Costilla de cerdo ibérico lacada con salsa barbacoa, ensalada crujiente de lombarda y zanahoria
[image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ]
Lomo de bonito sobre cebolla confitada al Jerez
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POSTRES

Mousse sedosa de chocolate
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Crumble templado de manzana con helado de vainilla
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Vino tinto Finca San Martín (Torre de Oña), D. O. Ca. Rioja
Vino blanco Nieva (Martúe), D. O. Rueda
Agua H2O Bilbao y café

43,00 € (10 % IVA incluido)
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HOTEL CARLTON
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El men( incluye un plato de cada secci6n a elegir: primero, pescado, carne y postre.





